
ДЕСЕРТЫ



МОРОЖЕНОЕ
на выбор:
• клубника
• шоколад
• пломбир

50 г     120.-



Добрый день, уважаемые гости!  
 

Меня зовут Диана Шайнурова, я Шеф-кондитер Dasko Group. С 
удовольствием представляю вам меню десертов

нашего ресторана «Черное море», где собраны самые популярные
лакомства. Моим фаворитом является чизкейк «Сан-Себастьян».

История знаменитого испанского десерта началась более 30 лет назад, когда
повар Сантьяго Ривера из города Сан-Себастьян впервые приготовил его. 

Отличительной особенностью этого десерта стала нежная
текстура традиционного чизкейка, а также характерная корочка. Секрет
приготовления этого изысканного десерта заключается в использовании

ингредиентов высочайшего качества, точном соблюдении пропорций
и специальном режиме выпечки.

 
Приятного аппетита!



МУСС ИЗ МАНГО
 с цукатами и карамелью

150 г     420.-



ЖЕМЧУЖИНА
ЧЁРНОГО МОРЯ
140 г     560.-



ТАРТ ЯГОДНЫЙ
с заварным кремом

180 г     660.-



МОРКОВНЫЙ ТОРТ
с йогуртовым кремом, черникой 
и вишней

170/70 г     560.-



ТОРТ ЧЕРНИЧНЫЙ
с ананасами

255 г     590.-



ДОМАШНИЙ ТИРАМИСУ
воздушный многослойный десерт 
с кремом из сыра маскарпоне, бисквитом
савоярди, пропитанный кофе

120 г     460.-



ИСПАНСКИЙ 
ФИСТАШКОВЫЙ ЧИЗКЕЙК
с нежной кремовой текстурой

210 г     520.-



ЧИЗКЕЙК
«САН-СЕБАСТЬЯН»
на выбор:
• со свежей клубникой
210 г     490.-
• с шоколадным соусом
210 г     460.-
• без топпингов
210 г     390.-



ЛЕГЕНДАРНЫЙ
«НАПОЛЕОН DASKO»
слоеный торт 
с ванильным кремом

160 г     390.-



МЕДОВИК
с голубикой 
и сотами мёда

120 г     390.-

Обновленная классика. 
Коржи на липовом меде, 

крем из топленых сливок. 
Еще нежнее, еще 

ароматней. Погрузитесь 
в новый уровень 

любимого десерта.



ФРУКТОВАЯ
ТАРЕЛКА
из сезонных фруктов 
и ягод

1000 г     2390.-



ФРУКТОВАЯ
ТАРЕЛКА
из сезонных фруктов 
и ягод



Данная продукция является рекламным материалом. 
Оригинал меню с подписью и печатями находится у менеджера. 26.05.2026


