
УВАЖАЕМЫЕ ГОСТИ!  
 

ОТ ИМЕНИ DASKO GROUP ПРИВЕТСТВУЮ ВАС В НАШЕМ НОВОМ РЕСТОРАНЕ 

КОНЦЕПЦИЯ МЕНЮ РЕСТОРАНА - ЭТО ПОПУЛЯРНЫЕ БЛЮДА СТРАН, 
ОМЫВАЕМЫХ ВОДАМИ ЧЁРНОГО МОРЯ. ЭТО НЕ ТОЛЬКО РЫБА И 

МОРЕПРОДУКТЫ, НО И БЛЮДА ИЗ МЯСА И КУРИЦЫ 
СТРАН РОССИИ, ГРУЗИИ, ТУРЦИИ, БОЛГАРИИ...  

НАСЛАЖДАЙТЕСЬ ВКУСНОЙ ЕДОЙ И АТМОСФЕРОЙ. 
 

С УВАЖЕНИЕМ И ЗАБОТОЙ А. АНТОНОВ 



Живой
КАМЧАТСКИЙ КРАБ

сырой вес 100г     1290.-



Аквариум

МОРСКОЙ ЕЖ............................................................................................................................1 шт/50 г     390.-
подаем с перепелиным яйцом и соусом Понзу

УСТРИЦЫ 
Подаются на льду с классическим французским соусом «Миньонет» из 
красного винного уксуса и лука шалот или со свежим лимоном.  
Невероятно полезны, особенно для мужчин, однако, при переедании 
способны вызвать белковое отравление. 

РОЗОВАЯ ДЖОЛИ............................................................................................................................................1 шт     450.-
Южно-Африканская Республика. Сладковатый вкус с тонким послевкусием 
солёной карамели

ДИББА БЭЙ...............................................................................................................................................................1 шт     390.-
Османский залив. Мясистая, немного хрустящая текстура.

КАСАБЛАНКА........................................................................................................................................................1 шт     490.-
Марокко. Сладковатый вкус, с лёгким ароматом моря.

МААКА...........................................................................................................................................................................1 шт     390.-
Китай. Маслянистая, сладковатый вкус.

МУРОЦУ.......................................................................................................................................................................1 шт     590.-
Залив Муроцу (Японское море). Плотная текстура, сладковатый вкус.

ФИН ДЕ КЛЕР..........................................................................................................................................................1 шт     590.-
Франция. Ореховая нотка, пикантная свежесть, йодистый оттенок.

ЖИЛАРДО..................................................................................................................................................................1 шт     790.-
Франция .Сладковатый вкус, аромат йода, плотная мясистая текстура.

ТАСМАНИ....................................................................................................................................................................1 шт     590.-
Тасмания, Австралия. Лёгкая солёность, свежесть во вкусе

ЧЕРНЫЙ ЖЕМЧУГ...............................................................................................................................................1 шт     590.-
Франция. Плотная консистенция, нежный солоновато-пикантный вкус.

Мы завозим морепродукты каждый четверг.

Уважаемые гости! В нашем аквариуме живут устрицы, морские ежи, крабы. 
Сделав заказ до вторника, мы осуществим доставку вашего персонального заказа. 

Наличие морепродуктов уточняйте у официантов.

РЕКОМЕНДАЦИИ ПО ВЫБОРУ: 
• Любителям сладковатых нот: Розовая Джоли, Касабланка, Маака.   
• Ценителям йодистой свежести: Фин де Клер, Жилардо, Черный Жемчуг.   
• Экспериментаторам: Муроцу (плотная текстура), Диба Бэй (хрустящая).   
• Для яркого впечатления: Живая тасманийская устрица.



Севиче, карпаччо, 
тартар

СЕВИЧЕ 
ИЗ ГРЕБЕШКА 
с кокосовым юдзу, клубникой, 
эстрагоном
80г     590.-

Севи́че — блюдо из сырой 
рыбы или морепродуктов, 

родиной которого считается 
Перу. 

В классическом варианте 
готовится с соусом лимона 

или лайма.



СЕВИЧЕ ИЗ ТУНЦА
тунец, лук красный, сладкие 
помидоры, соломка из моркови, 
кунжут, кинза

160г     490.-



КАРПАЧЧО ИЗ ЛОСОСЯ 
С УСТРИЧНЫМ ПОНЗУ
130г     1100.-



ТАРТАР ИЗ ЛОСОСЯ 
С МАНГО, СЕЛЬДЕРЕЕМ, 
ОГУРЦОМ И УСТРИЧНЫМ 
СОУСОМ
160г     1090.-

ТАРТАР
ИЗ ГОВЯДИНЫ 

c песто из черемши и зеленого 
лука с овечьим сыром

160г    750.-

Тартар - 
холодная закуска, родиной 
которой является Франция. 
По классическому рецепту 
выбранный продукт режут 

ножом мелким кубиком, 
добавляют желток 

перепелиного яйца, 
лук-шалот, каперсы и 

соус из оливкового масла, 
соевого соуса, 
табаско и т. д.



Холодные
закуски

РУЛЕТИКИ 
ИЗ БАКЛАЖАНОВ
с сыром надуги, ароматными 
травами, грецкими орехами 
и сливочным сыром

200г     550.-



СЫРНАЯ ТАРЕЛКА
камамбер, каччота с пажитником, 
пармезан, голубой сыр, красный 
виноград, орехи, мед и крекер

280г     990.-

МЯСНАЯ ТАРЕЛКА
Ростбиф из телятины с соусом 
из пряных трав, куриный рулет 
с кориандром, сыровяленый 
пармский окорок, отварной говяжий 
язык с соусом из зернистой горчицы

200г    890.-



РЫБНАЯ ТАРЕЛКА
малосольный лосось, сельдь 
слабосоленая, иваси, скумбрия, 
масляная рыба холодного 
копчения

160г     1090.-



ОВОЩНАЯ ТАРЕЛКА

ОВОЩИ МАРИНОВАННЫЕ

сладкие томаты, огурцы, редис, 
сладкий перец, микс салатов Романо 
и Лолло Росса

малосольные огурцы, капуста 
квашеная, маринованные черемша, 
помидоры черри, вешенки 

270г     450.-

340г     490.-

СЕЛЬДЬ ОЛЮТОРСКАЯ 
с жаренным картофелем, 
маринованным красным луком 
и перепелиным яйцом

100/100/50г     450.-



Горячие
закуски

КРЕВЕТКИ 
В ТЕМПУРЕ

с соусом Сладкий Васаби

130/55г     690.-



САХАЛИНСКИЕ 
ГРЕБЕШКИ

в сливочном соусе из сыра
Пармезан и белого вина

160г     1190.-

ХРУСТЯЩИЕ 
БАКЛАЖАНЫ

с соусом Сладкий Чили 
и томатами конкассе

170г     350.-

ТИХООКЕАНСКИЕ 
МИДИИ
запеченные под соусом Унаги 
и кунжутом Кимчи

195г     550.-

ЖУЛЬЕН 
ИЗ ЧЕРНОМОРСКОГО 

РАПАНА
в сливочном соусе 
из черного перца 
с белыми грибами

80 г     350.-



Краб

НОГА КАМЧАТСКОГО
КРАБА
Приготовленная на пару/гриле. 
Подаем с топленым сливочным 
маслом

за 100г сырого веса     1190.-






















































































